
 MENUS DU MOIS DÉCEMBRE 2024 
 
LUNDI 02 DECEMBRE LUNDI 09 DECEMBRE LUNDI 16 DECEMBRE 

 
 
 
 
 

VACANCES DE 
NOËL 

 
 

 
Soupe à l’oignon gratinée  
Chipolata 
Haricots en grain 
Compote de pomme 
Pain d’épice 

 
Taboulé 
Poisson pané 
Haricots verts 
Crème dessert à la vanille 
 

 
Carottes en salade 
Hachi parmentier 
Salade verte  
Camembert 

MARDI 03 DECEMBRE MARDI 10 DECEMBRE MARDI 17 DECEMBRE 
  
Velouté de potimarron 
Lasagnes 
Salade verte 
Salade de fruits 
 

 
Velouté de butternuts   
Quiche lorraine 
Salade verte  
Yaourt nature sucré BIO 

 
Velouté de citrouille  
Crêpes au jambon 
Salade verte  
Orange  
 

JEUDI 05 DECEMBRE JEUDI 12 DECEMBRE JEUDI 19 DECEMBRE 
 
Salade de couscous 
Rôti de dindonneau 
Petits Pois 
Flan au chocolat 

 
Potage alphabet 
Escalope de dinde panée 
Jardinière de légumes  
Fromage frais - Kiri 

 
Soupe de légumes  
Pâte à la parisienne aux saucisses 
végétales 
Petits suisses aux fruits 

VENDREDI 06 DECEMBRE VENDREDI 13 DECEMBRE VENDREDI 20 DECEMBRE 
 
Salade composée 
Filet de colin à la sauce crevette 
Riz pilaf 
Edam  
 
 
 

 
Repas de Noël 
Assiette de foie gras  
Filet mignon au paprika  
Carottes à la crème  – Rösti de 
pommes de terre 
Dessert de Noël 
Clémentines  + Chocolats 
 

 
Velouté de potimarron  
Emincé de dinde coco 
Riz aux raisins 
Edam  

Les menus seront respectés sous réserve d’approvisionnement des denrées alimentaires.  
 

 Produits locaux   
BIO Produits Bio 


