
MENUS DU MOIS DE SEPTEMBRE 2024 
 

LUNDI 02 SEPTEMBRE LUNDI 09 SEPTEMBRE LUNDI 16 SEPTEMBRE LUNDI 23 SEPTEMBRE LUNDI 30 SEPTEMBRE 
 
Melon  
Jambon 
Pâtes au beurre BIO 
Yaourt nature sucré BIO 

 
Salade composée 
Merguez 
Couscous  
Flan à la vanille 

 
Tomates à la mayonnaise  
Veau marengo 
Riz basmati 
Salade de fruits frais  
 
 

 
Concombres en salade  
Hachi parmentier BIO 
Salade verte  
Glace 

 
Rillettes de thon 
Rôti de porc 
Petits pois-carottes 
Pomme  

MARDI 03 SEPTEMBRE MARDI 10 SEPTEMBRE MARDI 17 SEPTEMBRE MARDI 24 SEPTEMBRE  
 
Tomates à la mayonnaise  
Quiche Lorraine 
Salade verte  
Flamby 

 
Tomates en salade  
Rôti de bœuf 
Haricots verts 
Mousse au chocolat 
 

 
Macédoine de légumes 
Lasagne 
Compote de pommes   

 
Salade de carottes et choux 
blanc 
Omelette BIO 
Coquillettes au beurre BIO 
Flan au chocolat 
 

 JEUDI 05 SEPTEMBRE JEUDI 12 SEPTEMBRE JEUDI 19 SEPTEMBRE JEUDI 26 SEPTEMBRE 
 
Salade Marco Polo  
Escalope viennoise 
Carottes à la crème  
Emmental 

 
Melon  
Pâtes à la parisienne aux saucisses 
végétales BIO 
Brugnon  

 
Salade de carottes – radis  
Pizza végétarienne 
Cantal doux 
Raisin   
 

 
Salade arlequin  
Ratatouille  
Petits suisses 
 

VENDREDI 06 SEPTEMBRE VENDREDI 13 SEPTEMBRE VENDREDI 20 SEPTEMBRE VENDREDI 27 SEPTEMBRE 
 
Salade tzatzíki  
Filet de hoki à la sauce crevette 
Pommes vapeur  
Edam 
 

 
Taboulé à l’orientale BIO 
Emincés de poulet 
Frites 
Crème dessert au chocolat  

 
Salade de riz 
Poisson pané 
Flan de courgettes  
Glace 
 

 
Betteraves en salade  
Chipolatas 
Flageolet 
Gâteau yaourt aux pépites de 
chocolat 
  

 
Les menus seront respectés sous réserve d’approvisionnement des denrées alimentaires.  
 

 Produits locaux   

BIO Produits Bio 


